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I. DATOS GENERALES

	ÁREA DE ESTUDIOS
	FORMACIÓN GENERAL

	CURSO
	SANIDAD AMBIENTAL DE LA ACTIVIDAD PESQUERA

	CICLO
	VII

	CÓDIGO
	IP 404

	AÑO ACADÉMICO
	2018-I

	HORAS
	02 HT, 03 HP. Total  05 horas  semanales

	CRÉDITO
	04

	PROFESORES
	Ing. CIP Jesús  Gustavo  Barreto  Meza
jbarreto@unjfsc.edu.pe
Ing. Pavel  Alexander  Estupiñan  Díaz

aries23_90@hotmail.com



II.
SUMILLA Y DESCRIPCIÓN DEL CURSO 

	La asignatura de SANIDAD AMBIENTAL DE LA ACTIVIDAD PESQUERA corresponde al Área de Estudios de Formación Profesional – Línea de carrera Control de Calidad y Sanidad Ambiental siendo de carácter teórico-práctico. Está diseñada para que, al finalizar su desarrollo, el estudiante logre competencias que le permitan identificar enfermedades en especies hidrobiológicas, para implantar programas preventivos y de control usando tecnologías modernas, competencias que sustentarán la capacidad profesional del Ingeniero Pesquero.
El curso está planteado para un total de 16 semanas, en las cuales se desarrollan 4 unidades didácticas con 16 sesiones teórico-prácticas, comprendiendo los temas de: Generalidades, normatividad, factores y entes involucrados para una buena sanidad ambiental en la actividad pesquera. Calidad sanitaria y fiscalización ambiental de cuerpos de aguas marinos y dulceacuícolas. Límites máximos permisibles de efluentes marinos, higiene, sanidad, prevención y tratamiento de enfermedades en peces, crustáceos y moluscos. Normatividad, controles, buenas prácticas y aspectos sanitarios en productos de la pesca de recursos hidrobiológicos. 


III. CAPACIDADES AL FINALIZAR EL CURSO
	
	CAPACIDAD DE LA UNIDAD DIDACTICA
	NOMBRE DE LA UNIDAD DIDACTICA
	SEMANAS 

	UNIDAD 

I
	Conocer las generalidades de la Sanidad Ambiental en la actividad  pesquera, analiza la normatividad producida por las entidades autorizadas, haciendo uso de los portales institucionales del Ministerio de la Producción, SANIPES y otros. Reconoce el papel importante de cada institución, empresa certificadora  u organismo involucrado en la sanidad pesquera.
	GENERALIDADES, NORMATIVIDAD, FACTORES E INSTITUCIONES INVOLUCRADOS  EN LA SANIDAD AMBIENTAL DE LA ACTIVIDAD PESQUERA. 
	1-4

	UNIDAD

II
	Tomando en cuenta la gran biodiversidad de recursos hidrobiológicos  del Perú, se evalúa la calidad sanitaria de los cuerpos de agua marina y continentales mediante protocolos aprobados por entidades certificadas nacionales e internacionales.
	CALIDAD SANITARIA Y FISCALIZACIÓN AMBIENTAL DE CUERPOS DE AGUAS MARINOS Y DULCEACUÍCOLAS. LIMITES MAXIMOS PERMISIBLES DE EFLUENTES MARINOS.
	5-8

	UNIDAD

III
	Las diferentes fuentes de contaminación acuática producen la pérdida de la salud de los recursos hidrobiológicos, por lo que es necesario establecer medidas de prevención en el tratamiento de las enfermedades de peces, crustáceos y moluscos comerciales, haciendo uso de medidas validadas internacionalmente. 
	HIGIENE, SANIDAD, PREVENCIÓN Y TRATAMIENTO DE ENFERMEDADES EN PECES CRUSTÁCEOS Y MOLUSCOS
	9-12

	UNIDAD

IV
	Debido a la expansión del comercio internacional particularmente de los productos de la pesca, se analizan las regulaciones sanitarias y de los planes de vigilancia que las autoridades sanitarias efectúan para proteger el consumidor.
	BUENAS PRÁCTICAS Y ASPECTOS SANITARIOS EN PRODUCTOS DE LA PESCA DE RECURSOS HIDROBIOLOGICOS.
	13-16


IV.  INDICADORES DE CAPACIDADES AL FINALIZAR EL CURSO
	NÚMERO
	INDICADORES DE CAPACIDAD AL FINALIZAR EL CURSO

	1
	Explica con conocimiento pertinente las generalidades de la sanidad ambiental y su importancia en el sector pesquero. Así mismo reconoce la diferencia entre sanidad y salud.

	2
	Explica y fundamenta los principios de la sanidad pesquera. Desarrolla el estudio de las normativas nacionales que se aplican en las certificaciones sanitarias de la actividad pesquera y acuícola.

	3
	Fundamenta la clasificación de los factores ambientales, clasificación y características. Medio ambiente psicosocial y sus componentes, peligros ambientales de la sanidad ambiental en la actividad pesquera.

	4
	Analiza información relacionada a los organismos nacionales e internacionales involucrados en la sanidad ambiental, realiza la síntesis de la misma y expone sus conceptos finales.

	5
	Sustenta el Protocolo de Monitoreo y vigilancia de calidad de Agua en el sector pesquero.

	6
	Describe la clasificación del Agua marino costero, Explica el ámbito de estudio y las zonas de influencias.

	7
	Explica con conocimiento pertinente las generalidades de la sanidad ambiental y su importancia en el sector pesquero. Así mismo reconoce la diferencia entre sanidad y salud.

	8
	Fundamenta la importancia de respetar los Límites máximos permisibles del efluente y cuerpo marino receptor de la industria pesquera.

	9
	Sustenta el concepto de higiene y sanidad en peces, crustáceos y moluscos.

	10
	Explica las buenas prácticas de cultivos de especies acuáticas.


	11
	Fundamenta  e Interpreta los diferentes agentes causantes de enfermedades en peces, crustáceos y moluscos, así como la clasificación de enfermedades.

	12
	Describe los principios de prevención y control de enfermedades en especies acuáticas.

	13
	Fundamenta la importancia de FAO (organización para la alimentación y la agricultura) en el Tratamiento de enfermedades en Peces, Crustáceos y Moluscos.

	14
	Reconoce y valora la importancia de la aplicación del CODEX Pesquero en las regulaciones sanitarias de productos alimenticios.

	15
	Analiza información relacionada a la directiva higiénica sanitaria de productos pesqueros, realiza la síntesis de la misma y expone en clase sus resultados.



	16
	Participa en el viaje de estudios y en todas las actividades de proyecto de investigación encargados ya sea de manera personal o grupal.

	17
	Describe la importancia de implementar y ejecutar un manual de calidad de productos hidrobiológicos.

	18
	Explica con conocimiento pertinente el decreto supremo N° 007-2004-PRODUCE y sus regulaciones de aspectos sanitarios en productos pesqueros y acuícolas.


V.- DESARROLLO DE LAS UNIDADES DIDACTICAS:

	GENERALIDADES, NORMATIVIDAD, FACTORES Y ENTES INVOLUCRADOS  PARA UNA BUENA SANIDAD AMBIENTAL EN LA ACTIVIDAD PESQUERA.
	CAPACIDAD  DE LA UNIDAD DIDÁCTICA I : 

Conocer las generalidades de la Sanidad Ambiental en la actividad  pesquera, analiza la normatividad producida por las entidades autorizadas, haciendo uso de los portales institucionales del Ministerio de la Producción, SANIPES y otros. Reconoce el papel importante de cada institución, empresa certificadora  u organismo involucrado en la sanidad pesquera.

	
	

	
	Semana
	Contenidos 
	Estrategia didáctica
	Indicadores de logro de la capacidad 

	
	
	Cognitivos
	Procedimental
	Actitudinal
	
	

	
	1
	1.- Generalidades de la Sanidad Ambiental en la Actividad Pesquera.

	Discute los conceptos y las generalidades de la Sanidad ambiental, Debate la diferencia entre sanidad y salud, importancia de Sanidad ambiental en el sector pesquero.
	Aclara dudas sobre los conceptos emitidos, Participa en los debates realizando preguntas y propone nuevas ideas.
	· Exposición académica motivacional

· Uso de herramientas informáticas

· Lectura de textos.

· Salida de campo.

· Exposición de los temas.

Discusión en clase
	Explica con conocimiento pertinente las generalidades de la sanidad ambiental y su importancia en el sector pesquero. Así mismo reconoce la diferencia entre sanidad y salud. 

	
	2
	2.- Principios y Normatividad Sanitaria Pesquera.


	Escucha, observa, abstrae y relaciona los principios y normativas nacionales en los procesos de  actividad pesquera y acuícola, para su acreditación, evaluación, certificación y auditoria.
	Propicia debates sobre los diversos principios de la Sanidad Pesquera. 
Identifica las normativas nacionales que se deben cumplir en una certificación  sanitaria de actividad pesquera y acuícola.
	
	Explica y fundamenta los principios de la sanidad pesquera. Desarrolla el estudio de las normativas nacionales que se aplican en las certificaciones sanitarias de la actividad pesquera y acuícola.

	
	3
	3.- Factores Ambientales (Físicos, Químicos y Biológicos) de la Sanidad Ambiental.


	Identifica los factores ambientales, clasificación y características. Medio ambiente psicosocial y sus componentes. Reconoce los peligros ambientales de la sanidad ambiental en la actividad pesquera.
	Comparte y Aclara los factores ambientales, clasificación y características, en el medio ambiente relacionando los peligros con la sanidad ambiental.
	
	Fundamenta la clasificación de los factores ambientales, clasificación y características. Medio ambiente psicosocial y sus componentes, peligros ambientales de la sanidad ambiental en la actividad pesquera.

	
	4
	4.- Entes involucrados en la buena sanidad ambiental en la actividad pesquera ( Sanipes, Produce y certificadoras)
	Reconoce e Identifica los Entes y organismos nacionales e internacionales  involucrados en la sanidad ambiental en la actividad pesquera y acuícola.
	Usar y compartir informaciones acerca de los entes y organismos involucrados  en la sanidad ambiental para su certificación optima de sus actividades pesqueras.
	
	Analiza información relacionada a los Entes y organismos nacionales e internacionales involucrados en la sanidad ambiental, realiza la síntesis de la misma y expone sus conceptos finales.


	Unidad Didáctica I :
	
	EVALUACIÓN DE LA UNIDAD DIDÁCTICA

	
	
	EVIDENCIA DE CONOCIMIENTOS
	EVIDENCIA DE PRODUCTO
	EVIDENCIA DE DESEMPEÑO

	
	
	Evaluación oral y escrita con calificación ponderada. Intervenciones y exposiciones con conocimientos relevantes. 
	Entrega del primer avance del trabajo de investigación aplicativo según esquema y programa de actividades.
	Organiza cursos talleres en el aula, para el proceso de enseñanza – aprendizaje conceptos de sanidad ambiental, principios, factores y entes involucrados. 


	CALIDAD SANITARIA Y FISCALIZACIÓN AMBIENTAL DE CUERPOS DE AGUAS MARINOS Y DULCEACUÍCOLAS. LIMITES MAXIMOS PERMISIBLES DE EFLUENTES MARINOS.
	CAPACIDAD DE LA UNIDAD DIDÁCTICA II: 

Tomando en cuenta la gran biodiversidad de recursos hidrobiológicos  del Perú, se evalúa la calidad sanitaria de los cuerpos de agua marina y continentales mediante protocolos aprobados por entidades certificadas nacionales e internacionales.

	
	

	
	Semana
	Contenidos 
	Estrategia didáctica
	Indicadores de logro de la capacidad 

	
	
	Conceptual
	Procedimental
	Actitudinal
	
	

	
	5
	1.- Protocolo Nacional de Monitoreo de Agua. Autoridad Nacional del Agua (ANA).

	Participa y discute sobre los conceptos referidos al Protocolo  nacional de monitoreo de Agua. Proceso de establecimiento de la red de monitoreo y vigilancia del agua. Identifica a la Autoridad Nacional del agua (ANA).
	Comparte y corrige los conceptos referidos sobre el protocolo de Monitoreo de Agua y su proceso de vigilancia de calidad en el sector pesquero.
	· Exposición académica motivacional

· Uso de herramientas informáticas

· Lectura de textos.

· Salida de campo.

· Exposición de los temas.

· Discusión en clase.
	Sustenta el Protocolo de Monitoreo y vigilancia de calidad de Agua en el sector pesquero.

	
	6
	2.- Clasificación Agua Marino Costero.


	Debate la clasificación de Agua marino costero y sus aspectos normativos, Identifica el ámbito de estudio.
	Participa, identifica y clasifica el Agua marino costero, como también el ámbito de estudio.
	
	Describe la clasificación del Agua marino costero, Explica el ámbito de estudio y las zonas de influencias.

	
	7
	3.- Fiscalización Ambiental de Cuerpos de Aguas Marinos y Dulceacuícolas. Estándares de Calidad del Agua (ECA).


	Conceptos de fiscalización ambiental de cuerpos de aguas marinos y dulceacuícolas. Reconoce los estándares de calidad de Agua y sus parámetros y valores consolidados. (ECA)
	Aclara algunos conceptos que se emiten en clases sobre fiscalización ambiental de cuerpos de aguas y sus Estándares de calidad.
	
	Explica con conocimiento pertinente las generalidades de la sanidad ambiental y su importancia en el sector pesquero. Así mismo reconoce la diferencia entre sanidad y salud.

	
	8
	4.- Limites Máximos Permisibles de Efluentes  y Cuerpo Marino Receptor de la Industria Pesquera.
	Identifica los Límites Máximos Permisibles del Efluente y cuerpo marino receptor en la industria pesquera. Debate el Decreto Supremo Nº 010-2008-PRODUCE.
	Debatir los LMP de efluentes y cuerpo marino receptor en la industria pesquera.
	
	Fundamenta la importancia de respetar los Límites máximos permisibles del efluente y cuerpo marino receptor de la industria pesquera.

	Unidad Didáctica II :
	
	EVALUACIÓN DE LA UNIDAD DIDÁCTICA

	
	
	EVIDENCIA DE CONOCIMIENTOS
	EVIDENCIA DE PRODUCTO
	EVIDENCIA DE DESEMPEÑO

	
	
	Evaluación oral y escrita con calificación ponderada. Intervenciones y exposiciones con conocimientos relevantes.
	Entrega del segundo avance del trabajo de investigación aplicativo según esquema y programa de actividades.
	Desarrolla el trabajo aplicativo cumpliendo con la estructura establecida.


	HIGIENE, SANIDAD, PREVENCIÓN Y TRATAMIENTO DE ENFERMEDADES EN PECES CRUSTÁCEOS Y MOLUSCOS
	CAPACIDAD  DE LA UNIDAD DIDÁCTICA III : 

Conociendo las fuentes de contaminación acuática que producen la pérdida de la salud de los recursos hidrobiológicos, por lo que es necesario establecer medidas de prevención en el tratamiento de las enfermedades de peces, crustáceos y moluscos comerciales, haciendo uso de medidas validadas internacionalmente.

	
	

	
	Semana
	Contenidos 
	Estrategia didáctica
	Indicadores de logro de la capacidad 

	
	
	Conceptual
	Procedimental
	Actitudinal
	
	

	
	9
	1.- Higiene y sanidad de peces, crustáceos y moluscos.

	Debate la higiene y sanidad de peces, crustáceos y moluscos. Interpreta las buenas  prácticas de cultivos de especies acuáticas, cumpliendo los parámetros óptimos de sanidad.
	Aclarar dudas sobre los trabajos encomendados.
Usar información acerca de higiene y sanidad de peces, crustáceos y moluscos. Propiciar las Buenas prácticas de cultivos de especies acuáticas.
	· Exposición académica 

· Uso de herramientas informáticas

· Análisis de textos.
· Viajes de estudios

· Presentación de avances de trabajo de investigación.

· 
	Sustenta el concepto de higiene y sanidad en peces, crustáceos y moluscos.
Explica las buenas prácticas de cultivos de especies acuáticas.

	
	10
	2.- Causas y clasificación de enfermedades en especies acuáticas.

	Reconoce los agentes causantes de enfermedades en especies acuáticas. Identifica la clasificación de enfermedades que afectan considerablemente a peces crustáceos y moluscos. 
	Debatir sobre los diferentes agentes causantes de enfermedades en peces, crustáceos y moluscos. Interpretar la clasificación de enfermedades.
	
	Fundamenta  e Interpreta los diferentes agentes causantes de enfermedades en peces, crustáceos y moluscos, así como la clasificación de enfermedades.

	
	11
	3.- Principios de prevención y control de enfermedades en especies acuáticas.
	Interpretar los principios básicos de prevención y control, Reconocer la lista de enfermedades que afectan mundialmente a peces, crustáceos y moluscos, en su cultivo así como en su exportación.
	Compartir conocimientos acerca de principios de prevención y control de enfermedades en cultivos y en comercialización.
	
	Describe los principios de prevención y control de enfermedades en especies acuáticas.
Participa en el viaje de estudios y en todas las actividades de proyecto de investigación encargados ya sea de manera personal o grupal.

	
	12
	4.- Aspectos nacionales e internacionales para el tratamiento de enfermedades en peces, crustáceos y moluscos.
	Describir los aspectos nacionales e internacionales para el tratamiento de enfermedades en especies acuáticas,  implementados por el FAO y otros organismos.
	Debatir los Aspectos Nacionales e Internacionales para el Tratamiento de enfermedades en Peces, Crustáceos y Moluscos.
	
	Fundamenta la importancia de FAO (organización para la alimentación y la agricultura) en el Tratamiento de enfermedades en Peces, Crustáceos y Moluscos.

	Unidad Didáctica III :
	
	EVALUACIÓN DE LA UNIDAD DIDÁCTICA

	
	
	EVIDENCIA DE CONOCIMIENTO
	EVIDENCIA DE PRODUCTO
	EVIDENCIA DE DESEMPEÑO

	
	
	Responde de manera óptima a la evaluación oral y escrita.
	Entrega de informes de prácticas y del tercer avance de trabajo aplicativo.


	Asistencia puntual a las clases de teoría y práctica, participación en las salidas de campo y viaje de estudios. 


	NORMATIVIDAD, CONTROLES, BUENAS PRÁCTICAS Y ASPECTOS SANITARIOS EN PRODUCTOS DE LA PESCA DE RECURSOS HIDROBIOLOGCISO.
	CAPACIDAD  DE LA UNIDAD DIDÁCTICA IV :

Debido a la expansión del comercio internacional particularmente de los productos de la pesca, se analizan las regulaciones sanitarias y de los planes de vigilancia que las autoridades sanitarias efectúan para proteger el consumidor.

	
	

	
	Semana
	Contenidos 
	Estrategia didáctica
	Indicadores de logro de la capacidad 

	
	
	Conceptual
	Procedimental
	Actitudinal
	
	

	
	13
	1.- CODEX pesquero.

	Reconoce, describe y analiza el CODEX Pesquero, como debe usarse, ámbito de aplicación, requisitos, consideraciones, análisis de peligros, producción acuícola y pesquera, transporte adecuado y comercialización.
	Valora la importancia de la aplicación del CODEX Pesquero en las regulaciones sanitarias de productos alimenticios.
	· Exposición académica 

· Uso de herramientas informáticas

· Análisis de textos.

· Sustentación de trabajo de investigación
	Reconoce y valora la importancia de la aplicación del CODEX Pesquero en las regulaciones sanitarias de productos alimenticios. 

	
	14
	2 Directiva higiénica sanitaria para productos pesqueros comercializados en los mercados internos.

3.- Manual de buenas prácticas higiénico sanitarias.


	Reconoce la importancia de implementar una Directiva Higiénico sanitaria para controlar la sanidad de los productos comercializados internamente.
Identifica, reconoce e Interpreta el manual de buenas prácticas higiénicas sanitarias.
	Usa información referida a la directiva higiénica sanitaria y su función en la comercialización interna.
Realiza propuesta para mejorar el manual de buenas prácticas higiénicas sanitarias.
	
	Analiza información relacionada a la directiva higiénica sanitaria de productos pesqueros, realiza la síntesis de la misma y expone en clase sus resultados.

Participa en el viaje de estudios y en todas las actividades de proyecto de investigación encargados ya sea de manera personal o grupal.

	
	15
	4.- Manual de calidad de productos de pesca y acuicultura.
	Interpreta el manual de calidad de productos de pesca y acuicultura.
	Comparte información para optimizar la calidad de productos de pesca y acuicultura.
	
	Describe la importancia de implementar y ejecutar un manual de calidad de productos hidrobiológicos.

	
	16
	5.- Norma sanitaria en moluscos y bivalvos.

6.- Aspectos sanitarios en productos de la pesca y acuicultura.
	Interpretación del DECRETO SUPREMO N° 007-2004-PRODUCE.
Reconocer los aspectos sanitarios y sus regulaciones de productos de la pesca y acuicultura
	Debatir la norma y aspectos sanitarios en productos de pesca ya acuicultura.
	
	Explica con conocimiento pertinente el decreto supremo N° 007-2004-PRODUCE y sus regulaciones de aspectos sanitarios en productos pesqueros y acuícolas.

	Unidad Didáctica IV :
	
	EVALUACIÓN DE LA UNIDAD DIDÁCTICA

	
	
	EVIDENCIA DE CONOCIMIENTOS
	EVIDENCIA DE PRODUCTO
	EVIDENCIA DE DESEMPEÑO

	
	
	Responde de manera óptima a la evaluación oral y escrita.
	Entrega y sustentación del trabajo aplicativo.


	Realiza preguntas y comentarios sobre el trabajo aplicativo.


VI.
ACTIVIDADES DE DEMOSTRACIÓN EN CAMPO
1. Debates en el aula acerca de las generalidades de la sanidad ambiental y su importancia en el sector pesquero.
2. Taller  teórico – práctico acerca de los principios y normativas de la sanidad pesquera.
3. Debates en el aula sobre los factores ambientales y su influencia en la sanidad ambiental.
4. Sustentación practica en el aula sobre los entes y organismos involucrados en la óptima sanidad ambiental en la actividad pesquera.
5. Taller audiovisual del protocolo nacional de monitoreo de Agua propuesto por el (ANA)
6. Visita al Desembarcadero pesquero artesanal de Huacho  y observación del ecosistema marino costero. 
7. Visita al Laboratorio Costero IMARPE – Carquin
8. Reconocimiento en campo del Efluente marino de Huacho y Vegueta.
9. Debates en el aula sobre Higiene y sanidad de peces, crustáceos y moluscos.
10. Visita académica calificada a la Planta Pesquera  de Congelados,  Harina y Aceite de Pescado - Pacific Deep Frozen S.A. – Huarmey.
11. Taller audiovisual de Prevención y control de enfermedades en especies acuáticas.
12. Visita académica calificada al centro de investigación  de acuicultura LA ARENA FONDEPES CHIMBOTE.

13. Analizar las condiciones higiénicas sanitarias de los productos pesqueros en los mercados internos.
14. Debate en clase sobre DECRETO SUPREMO N° 007-2004-PRODUCE.
15. Visita académica calificada al Instituto Tecnológico de la Producción – CITE PESQUERO CALLAO
16. Sustentación de trabajos de investigación.
VII.- MEDIOS, MATERIALES EDUCATIVOS Y OTROS RECURSOS DIDÁCTICOS

1.1. Medios

1.1.1. Visuales

· Medios impresos como Libros, folletos, separatas, revistas, periódicos.
1.1.2. Auditivos

· Exposición-diálogo.
· Teléfono celular con aplicaciones.

1.1.3. Medios Audiovisuales
a) Informáticos
· Equipo multimedia, con data display, computadora personal y pizarra interactiva digital.

· Hipertexto, a través de las presentaciones en Power Point, con accesos a material en formato pdf, fotografías y videos

b) Telemáticos
· Internet, para uso de correos electrónicos para la transmisión de mensajes, y uso de redes sociales: Facebook para crear grupos de trabajo con presentación de material educativo.

1.2. Materiales
· El Informe técnico o científico como herramienta clave en el proceso de enseñanza-aprendizaje de los estudiantes en la asignatura, el mismo que requiere del dominio básico de elementos como ortografía, sintaxis, estructura de la oración y puntuación, redacción de texto académico.
1.3. Recursos
· Cámara fotográfica o celular con cámara fotográfica.
· Ordenadores

· Laptop

· Material impreso

· Plumones

· Manuales de calidad
· Visitas a puertos, islas, bahías y playas con actividad pesquera

· Viaje de estudios

· Botellas para toma de muestras de agua.

· Termómetro y potenciómetro.

· Kit de análisis de agua dulce y marina.

· Disco Secchi.

· Ictiómetros

· Equipo de geoposición (GPS)

· Binoculares

· Embarcación pesquera

· Baldes

· Microscopios

· Catálogos de identificación de recursos hidrobiológicos.

VIII. EVALUACIÓN

La evaluación propuesta será por Unidad Didáctica y está acorde al cumplimiento de las evidencias de conocimiento, producto y desempeño.

UNIDAD DIDÁCTICA I: Teniendo en cuenta que los recursos hidrobiológicos tienen importancia como fuente generadora de alimentos, los mismos que habitan diversos ambientes acuáticos, analiza las características físicas, químicas, biológicas, sedimentarias haciendo uso de procedimientos y protocolos de análisis validados nacional e internacionalmente.
EVIDENCIA DE CONOCIMIENTO

	Evaluaciones
	Porcentaje
	Ponderación
	Instrumento

	1. Prueba en red con 20 preguntas dicotómicas
	5%
	0.05
	Cuestionario

	2. Prueba en red con 20 preguntas dicotómicas
	7%
	0.07
	Cuestionario

	3. Prueba en red con 20 preguntas de opciones múltiples
	8%
	0.08
	Cuestionario

	4. Prueba en red con 20 preguntas de opciones múltiples
	10%
	0.10
	Cuestionario

	Total, evidencia de conocimiento
	30 %
	0.30
	


EVIDENCIA DE PRODUCTO
	Evaluaciones
	Porcentaje
	Ponderación
	Instrumento

	1. Presentación de informes de prácticas.
	10%
	0.10
	Lista de chequeo ponderado

	2. Redacción y contenido 
	7%
	0.07
	

	3. Aportaciones a los documentos.
	10%
	0.10
	

	4. Presentación oportuna
	3%
	0.03
	

	Total, evidencia de producto
	30%
	0.30
	


EVIDENCIA DE DESEMPEÑO
	Evaluaciones
	Porcentaje
	Ponderación
	Instrumento

	1. Presentación de informes final
	5%
	0.05
	Lista de chequeo ponderado

	2. Planteamiento de investigación de campo. 
	10%
	0.10
	

	3. Desarrollo de las tareas del trabajo aplicativo.
	20%
	0.20
	

	4. Marco teórico y metodología
	5%
	0.05
	

	Total, evidencia de desempeño
	40%
	0.40
	



PROMEDIO UDI (PUDI) = EC + EP + ED

UNIDAD DIDÁCTICA II: Tomando en cuenta que la base de la productividad acuática se sustenta en la abundancia de los organismos planctónicos, analiza y evalúa la abundancia y distribución de micro y macroalgas en el litoral peruano y su relación con las actividades extractivas y pesqueras.

EVIDENCIA DE CONOCIMIENTO

	Evaluaciones
	Porcentaje
	Ponderación
	Instrumento

	1. Prueba en red con 20 preguntas dicotómicas
	5%
	0.05
	Cuestionario

	2. Prueba en red con 20 preguntas dicotómicas
	7%
	0.07
	Cuestionario

	3. Prueba en red con 20 preguntas de opciones múltiples
	8%
	0.08
	Cuestionario

	4. Prueba en red con 20 preguntas de opciones múltiples
	10%
	0.10
	Cuestionario

	Total, evidencia de Conocimiento
	30 %
	0.30
	


EVIDENCIA DE PRODUCTO
	Evaluaciones
	Porcentaje
	Ponderación
	Instrumento

	1. Presentación de informes de prácticas.
	5%
	0.05
	Lista de chequeo ponderado

	2. Redacción y contenido 
	15%
	0.07
	

	3. Aportaciones a los documentos.
	7%
	0.08
	

	4. Presentación oportuna
	3%
	0.10
	

	Total, evidencia de producto
	30%
	0.30
	



EVIDENCIA DE DESEMPEÑO
	Evaluaciones
	Porcentaje
	Ponderación
	Instrumento

	1. Presentación de informes final
	5%
	0.05
	Lista de chequeo ponderado

	2. Presentación de la metodología del trabajo aplicativo 
	10%
	0.10
	

	3. Desarrollo de las tareas del trabajo aplicativo.
	20%
	0.20
	

	4. Desarrollo de las evaluaciones
	5%
	0.05
	

	Total, evidencia de desempeño
	40%
	0.40
	



PROMEDIO UDI (PUDI) = EC + EP + ED

UNIDAD DIDÁCTICA III: Considerando que los peces y mamíferos acuáticos se consideran grupos de especies con altos niveles de explotación se evalúa y analiza las actividades pesqueras que tienen impacto sobre los recursos haciendo uso de estrategias de investigación de campo. 

EVIDENCIA DE CONOCIMIENTO

	Evaluaciones
	Porcentaje
	Ponderación
	Instrumento

	1. Prueba en red con 20 preguntas dicotómicas
	5%
	0.05
	Cuestionario

	2. Prueba en red con 20 preguntas dicotómicas
	7%
	0.07
	Cuestionario

	3. Prueba en red con 20 preguntas de opciones múltiples
	8%
	0.08
	Cuestionario

	4. Prueba en red con 20 preguntas de opciones múltiples
	10%
	0.10
	Cuestionario

	Total, evidencia de conocimiento
	30 %
	0.30
	


EVIDENCIA DE PRODUCTO
	Evaluaciones
	Porcentaje
	Ponderación
	Instrumento

	1. Presentación del tercer avance del trabajo aplicativo.
	5%
	0.05
	Lista de chequeo ponderado

	2. Redacción y contenido 
	15%
	0.07
	

	3. Aportaciones a los documentos.
	7%
	0.08
	

	4. Presentación oportuna
	3%
	0.10
	

	Total, evidencia de producto
	30%
	0.30
	



EVIDENCIA DE DESEMPEÑO
	Evaluaciones
	Porcentaje
	Ponderación
	Instrumento

	1. Presentación de informes de prácticas.
	5%
	0.05
	Lista de chequeo ponderado

	2. Presentación de la metodología del trabajo aplicativo 
	10%
	0.10
	

	3. Desarrollo de las tareas del trabajo aplicativo.
	20%
	0.20
	

	4. Desarrollo de las evaluaciones
	5%
	0.05
	

	Total, evidencia de desempeño
	40%
	0.40
	


PROMEDIO UDI (PUDI) = EC + EP + ED

UNIDAD DIDÁCTICA IV: Considerando que los moluscos, crustáceos y equinodermos son grupos de especies con intensa actividad extractiva se evalúa y analiza las actividades pesqueras que tienen impacto sobre los recursos haciendo uso de estrategias de investigación de campo.

EVIDENCIA DE CONOCIMIENTO

	Evaluaciones
	Porcentaje
	Ponderación
	Instrumento

	1. Prueba en red con 20 preguntas dicotómicas
	5%
	0.05
	Cuestionario

	2. Prueba en red con 20 preguntas dicotómicas
	7%
	0.07
	Cuestionario

	3. Prueba en red con 20 preguntas de opciones múltiples
	8%
	0.08
	Cuestionario

	4. Prueba en red con 20 preguntas de opciones múltiples
	10%
	0.10
	Cuestionario

	Total, evidencia de conocimiento
	30 %
	0.30
	


EVIDENCIA DE PRODUCTO
	Evaluaciones
	Porcentaje
	Ponderación
	Instrumento

	1. Presentación del cuarto avance del trabajo aplicativo.
	5%
	0.05
	Lista de chequeo ponderado

	2. Redacción y contenido 
	15%
	0.07
	

	3. Aportaciones a los documentos.
	7%
	0.08
	

	4. Presentación oportuna
	3%
	0.10
	

	Total, evidencia de producto
	30%
	0.30
	



EVIDENCIA DE DESEMPEÑO
	Evaluaciones
	Porcentaje
	Ponderación
	Instrumento

	1. Presentación del Informe final.
	5%
	0.05
	Lista de chequeo ponderado

	2. Levantamiento de las observaciones realizadas
	10%
	0.10
	

	3. Propuestas de soluciones
	20%
	0.20
	

	4. Conclusiones y recomendaciones
	5%
	0.05
	

	Total, evidencia de desempeño
	40%
	0.40
	


PROMEDIO UDI (PUDI) = EC + EP + ED
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