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FACULTAD DE INGENIERÍA PESQUERA

ESCUELA ACADÉMICO PROFESIONAL DE INGENIERÍA PESQUERA



I. DATOS GENERALES

	ÁREA DE ESTUDIOS   
	FORMACIÓN PROFESIONAL BASICA

	CURSO
	MICROBIOLOGIA PESQUERA


	CÓDIGO
	251

	HORAS
	128   HORAS




II. SUMILLA Y DESCRIPCIÓN DEL CURSO 
La asignatura corresponde al área de estudios, formación profesional básica, siendo de carácter teórico-práctico. Se propone desarrollar en el alumno, competencias que le permitirán fundamentar que en los microorganismos   suceden  reacciones metabólicas que son importantes  en el mantenimiento de las funciones biológicas y también  repercuten en la conservación de los mismos cuando se trata de tratamientos  a los cuales  se los somete a fin de largar  su vida útil como es el caso de los productos hidrobiológicos  y proponer su utilización en el campo de la ingeniería pesquera. Competencias que coadyuvarán al  logro  del Perfil Profesional formulado en la Carrera Profesional de Ingeniería Pesquera. 

La Microbiología. Clasificación de los microorganismos, morfología, Metabolismo Microbiano. Ecología Microbiana. Microbiología Marina. Deterioro y alteración de materias primas y  productos hidrobiológicos..

III. CAPACIDADES AL FINALIZAR EL CURSO
	
	CAPACIDAD DE LA UNIDAD DIDACTICA
	NOMBRE DE LA UNIDAD DIDACTICA
	SEMANAS 

	UNIDAD 

I
	Tomando como base la definición de los fenómenos microbiológicos,  comprende la clasificación de los microorganismos y el metabolismo microbiano.

	INTRODUCCION A LA MICROBIOLOGIA.  CLASIFICACION DE MICROORGANISMOS Y METABOLISMO MICROBIANO 
	1- 4

	UNIDAD

II
	Describe  y aplica  la morfología bacteriana. sus  características, niveles estructurales y la pared bacteriana, así como sus  aplicaciones  en la industria pesquera.

	MORFOLOGIA Y PARED BACTERIANA .
	5 - 8

	UNIDAD

III
	Describe y explica  aspectos relacionados con la Ecología bacteriana, así como la formación de aminas biogenas  que se forman en el pescado 
	ECOLOGIA BACTERIANA,  BACTERIAS PRODUCTORS DE AMINAS BIOGENAS 
	9 - 12

	UNIDAD

IV
	Explica y describe las alteraciones microbiológicas que se producen en  especies hidrobiológicas  .
	ALTERACIONES MICROBIOLOGICAS EN PRODUCTOS PESQUEROS 
	13 - 16



IV.  INDICADORES DE CAPACIDADES AL FINALIZAR EL CURSO
	NÚMERO
	 INDICADORES DE CAPACIDAD AL FINALIZAR EL CURSO

	1
	Explica   la importancia de la Microbiología  y su aplicación en la actividad pesquera.

	2
	Conoce y explica la importancia de la clasificación taxonómica de los microorganismos 

	3
	Conoce y explica la clasificación de las bacterias 

	4
	Conoce todo el proceso de metabolismo microbiano.

	5
	Conoce la morfología de las bacterias 

	6
	Conoce y explica  los componentes de la pared celular bacteriana 

	7
	 Conoce e identificar las bacterias causantes de intoxicación e infección

	8
	Conoce los factores intrínsecos que influencia el desarrollo de microorganismos.

	9
	Conoce la flora bacteriana que existen en los peces vivos

	10
	Conoce  las bacterias que producen aminas biogenas en productos marinos

	11
	Conoce  los métodos de análisis microbiológico que se realizan en el ITP.

	12
	Conoce y explica  las vías degradativas que determinan la descomposición post captura.

	13
	Conoce e identifica las vías degradativas en el envasado y almacenaje de productos enlatados y seco salado

	14
	Conoce e identifica las vías degradativas en el envasado y almacenaje tanto en productos ahumados como harina de pescado.

	15
	

	16
	


V.- DESARROLLO DE LAS UNIDADES DIDACTICAS:
	INTRODUCCION A LA MICROBIOLOGIA, CLASIFICACION DE  MICROORGANISMOS Y BACTERIAS
	CAPACIDAD  DE LA UNIDAD DIDÁCTICA I :  . Tomando como base la definición de los fenómenos microbiológicos,  comprende la clasificación de los microorganismos y el metabolismo microbiano.


	
	

	
	Semana
	Contenidos 
	Estrategia didáctica
	Indicadores de logro de la capacidad 

	
	
	Conceptual
	Procedimental
	Actitudinal
	
	

	
	1
	1. Introducción a la Microbiología 
2. Clasificación de Microorganismo
3. Clasificación Taxonómica de las bacterias  
4.  Metabolismo microbiano

	· : Discute los conceptos de Microbiologia, y su relación con otras ciencias
· : Identifica los dos aspectos que comprenden un Proyecto; la parte documentaria y la parte de Obra Física (Empresa). 


	· 0. Aclarar dudas sobre los trabajos encomendados.

· : Propiciar el interés de los estudiantes en proyectos de inversión pesquera.

· :Usar informaciones sistematizadas sobre proyectos de inversión.


	· Exposición 

· Método de Preguntas
· Lluvia de ideas

· Medios audiovisuales
	· Explica  la clasificación de microorganismos y bacterias 
· Entiende y explica el metabolismo microbiano

	
	2
	
	· 
	
	
	

	
	3
	
	· 
	
	
	

	
	4
	
	· 
	
	
	

	Unidad Didáctica I :
	
	EVALUACIÓN DE LA UNIDAD DIDÁCTICA

	
	
	EVIDENCIA DE CONOCIMIENTOS
	EVIDENCIA DE PRODUCTO
	EVIDENCIA DE DESEMPEÑO

	
	
	Pruebas  en Red y/o con 10 preguntas , para análisis y comprensión sobre  conceptos, aspectos y criterios de los niveles de la Bioquímica .

	Entrega del desarrollo de los avances integradores. El estudiante presentara sus trabajos ejecutados, así como los Informes de las visitas académicas realizadas, contrastando la teoría con la realidad  de las pruebas  del laboratorio 
	 Apoya en la coordinación de  talleres, para  el proceso enseñanza – aprendizaje  de la bioquímica 


	MORFOLOGIA Y PARED BACTERIANA
	CAPACIDAD  DE LA UNIDAD DIDÁCTICA II :  Describe  y aplica  la morfología bacteriana. sus  características, niveles estructurales y la pared bacteriana, así como sus  aplicaciones  en la industria pesquera.


	
	

	
	Semana
	Contenidos 
	Estrategia didáctica
	Indicadores de logro de la capacidad 

	
	
	Conceptual
	Procedimental
	Actitudinal
	
	

	
	5
	5.  Morfología y crecimiento microbiano
6.-  Pared celular bacteriana
7.  Bacterias  causantes  de  infección-intoxicación
8.-
	· Conoce la morfología de las bacterias 
· Identifica  los dos aspectos que comprenden un Proyecto; la parte documentaria y la parte de Obra Física (Empresa)

	· 0: Aclarar dudas    sobre los trabajos encomendados.

· Propiciar el interés de los estudiantes en los niveles de estudios de un Trabajo Académico.

· Compartir experiencias en el desarrollo de niveles de estudios de Trabajo Académico
· Debatir sobre los niveles de estudio del  Trabajo Académico
	       Exposición
· Método de  preguntas
· Método de casos

	.Explica LOS COMPONENTES DE LAS BACTERIAS Y LA PARED CELULAR BACTERIANA

· Explica la metodología que se aplicara para el desarrollo del Trabajo Académico

	
	6
	1. 
	
	· 
	· 
	

	
	7
	2. 
	
	· 
	· 
	

	
	8
	3. 
	
	· 
	· 
	

	Unidad Didáctica II :
	
	EVIDENCIA  DE  CONOCIMEINTOS
EVALUACIÓN DE LA UNIDAD DIDÁCTICA

	
	
	 Pruebas  en Red y/o con 10 preguntas , para análisis y comprensión sobre  conceptos, aspectos y criterios de los niveles de la Bioquímica .

	EVIDENCIA DE PRODUCTO Entrega del desarrollo de los avances integradores. El estudiante presentara sus trabajos ejecutados, así como los Informes de las visitas académicas realizadas, contrastando la teoría con la realidad  de las pruebas  del laboratorio
	EVIDENCIA DE DESEMPEÑO  Apoya en la coordinación de  talleres, para  el proceso enseñanza – aprendizaje  de la bioquímica 

	
	

	
	CAPACIDAD  DE LA UNIDAD DIDÁCTICA III:  Describe y explica  el metabolismo de los carbohidratos, la  glucolisis, ciclo de Krebs , glucogenolisis, gluconeogénesis,  asi como las principales leyes  de la bioenergética, las principales  rutas metabólicas  del metabolismo  de las  Bacterias  .

	
	

	
	Semana
	Contenidos 
	Estrategia didáctica
	Indicadores de logro de la capacidad 

	
	
	Conceptual
	Procedimental
	Actitudinal
	
	

	
	9
	9.- Metabolismo bacteriano 
10.-Fotosíntesis  y ciclo de Calvin 
11-- Bioenergética, uso de la energía  por las bacterias 
12.-Medios  de cultivo 
	· Conoce y discute las principales rutas metabólicas en las bacterias 
· Conoce  y discute sobre  el Ciclo de Krebs
· Discute y aporta  los conceptos  de bioenergetica

· Conoce  los aspectos importantes sobre los medios  de cultivo 

.
	· 0: Aclarar dudas sobre los trabajos encomendados.
· 1-12: Propiciar el interés de los estudiantes en los capítulos del Trabajo Académico encargado..
· Compartir experiencias vivenciales .


	· Exposición

· Método de preguntas

· Método de casos


	· Explica las características del metabolismo bacteriano
 como base bibliografías validadas.

Explica la importancia del  Ciclo  de Krebs ,tomando como

Base bibliografías validadas.
.Explica la  bioenergética  ,toman-do como base bibliografías validadas.

Explica la biosíntesis e importancia  del colesterol tomando como base bibliografías

Validadas.


	METABOLISMO DE CARBOHIDRATOS, BIOENERGETICA Y METABOLISMO DE  LAS  BACCBACTERIAS 
	10
	1. 
	· 
	· 
	· 
	· 

	
	11
	2. 
	· 
	· 
	· 
	· 

	
	12
	3. 
	· 
	· 
	· 
	· 

	Unidad Didáctica III :
	
	EVALUACIÓN DE LA UNIDAD DIDÁCTICA

	
	
	EVIDENCIA DE CONOCIMIENTO
	EVIDENCIA DE PRODUCTO
	EVIDENCIA DE DESEMPEÑO

	
	
	Pruebas  en Red y/o 10 preguntas , para análisis sobre  metabolismo de los carbohidratos, bioenergética, metabolismo de lípidos y colesterol 
	Entrega del desarrollo del tercer avance integrador. El estudiante presentará  la técnica  utilizada para el avance de su Trabajo Académico.
	Desarrolla  mediante estructura validadas los niveles de estudio  de un Trabajo Académico

	
	CAPACIDAD  DE LA UNIDAD DIDÁCTICA IV : . Explica sobre  las bacterias  del Pescado y los  cambios  post - morten en las especies hidrobiológicas  .


	
	

	
	Semana
	Contenidos 
	Estrategia didáctica
	Indicadores de logro de la capacidad 

	
	
	Conceptual
	Procedimental
	Actitudinal
	
	

	
	13
	13Flora  bacteriana  del Pescado.
14. Vías degradativas , cambios post captura.Bacterias  que descomponen
15. Bacterias  Patógenas  del pescado 
16.Presentacion de trabajos  y examen final
	Discute  y aporta  sobre la flora  bacteriana normal del pescado y su contaminación posterior 
Discute  y aporta  sobre los  cambios  port  captura  de las especies hidrobiológicas 

	· 0: Aclarar dudas sobre los trabajos encomendados.

· 1-6: Propiciar el interés de los estudiantes

  en los capítulos   del estudio del Trabajo Académico indicado..
· Compartir experiencias en el desarrollo de capítulos del Trabajo Académico.

· .
	· Exposición

· Método de preguntas

· Método de casos


	· Explica los  cambios  post captura en las especies hidrobiológicas y  las  alteraciones  en los mismos . 


	BACTERIAS  EN LE PESCADO, DEGRADACION AUTOLITICA Y BACTERIANA 
	14
	
	
	· 
	· 
	· 

	
	15
	
	
	· 
	· 
	· 

	
	16
	
	
	· 
	· 
	· 

	Unidad Didáctica IV :
	
	EVALUACIÓN DE LA UNIDAD DIDÁCTICA

	
	
	EVIDENCIA DE CONOCIMIENTOS
	EVIDENCIA DE PRODUCTO
	EVIDENCIA DE DESEMPEÑO

	
	
	Pruebas  en Red y/o 20 preguntas, para análisis y comprensión sobre  vitaminas , cambios port  captura 
	Entrega del trabajo  final integrador, que tiene que ver  con la Propuesta de como formular adecuadamente los capítulos  de un  Trabajo Académico 
	Desarrolla  mediante estructura validadas los niveles de estudio  de un Trabajo Académico


VI.
MATERIALES EDUCATIVOS Y OTROS RECURSOS DIDÁCTICOS

· Materiales Impresos
· Pizarra
· Plumones

· Ordenadores

· Internet

· Correo electrónico
· Plataforma virtual
· Videos

· Chat
· Laptop

· Proyector (Data)
VII. EVALUACIÓN

La evaluación que se propone será por Unidad Didáctica y debe estar acorde al cumplimiento de: Evidencia de Conocimiento, Evidencia de Producto y Evidencia de Desempeño.

UNIDAD DIDÁCTICA I: Ante un panorama de proyectos de inversión, determina el significado y características de éstos, acorde con bibliografías validadas.

EVIDENCIA DE CONOCIMIENTO

	Evaluaciones


	Porcentaje
	Ponderación
	Instrumento

	1. Prueba en Red o Presencial con 10 preguntas dicotómicas
	5%
	0.05
	Cuestionario

	2. Prueba en Red con          10 preguntas dicotómicas
	7%
	0.07
	Cuestionario

	3.  Prueba en Red, con 10 preguntas de opciones múltiples
	8%
	0.08
	Cuestionario

	4. Prueba en Red, con  10 preguntas de opciones múltiples
	10%
	0.10
	Cuestionario

	Total Evidencia de Conocimiento
	30%
	0.30
	


EVIDENCIA DE PRODUCTO
	Evaluaciones


	Porcentaje
	Ponderación
	    Instrumentos

	1. Presentación del primer avance del trabajo integrador.
	  5%
	0.05
	Trabajo impreso de acuerdo al formato establecido 



	2. Contenido de forma y fondo
	15%
	0.15
	

	3.  Aportes hechos al trabajo
	  7%
	0.07
	

	4. Presentación oportuna del trabajo.
	  3%
	0.03
	

	Total Evidencia de Producto
	30%
	0.30
	


EVIDENCIA DE DESEMPEÑO
	Evaluaciones


	Porcentaje
	Ponderación
	   Instrumentos

	1. Presentación del problema para mejorar la formulación de proyectos de inversión.
	5%
	0.05
	Primer avance del trabajo integrador

	2. Planteamiento de hipótesis para solucionar el problema.
	10%
	0.10
	

	3.  Desarrollo y solución al problema.
	20%
	0.20
	

	4. Conclusiones
	5%
	0.05
	

	Total Evidencia de Desempeño
	40%
	0.40
	


PROMEDIO UDI ( PUDI ) = EC+EP+ED

UNIDAD DIDÁCTICA II: Ante el requerimiento de consulta sobre estudios de proyectos de inversión, describe lo correspondiente a cada nivel de estudio, toma como base bibliografías validadas.
EVIDENCIA DE CONOCIMIENTO

	Evaluaciones


	Porcentaje
	Ponderación
	Instrumento

	1. Prueba en Red con 10 preguntas dicotómicas
	5%
	0.05
	Cuestionario

	2. Prueba en Red con          10 preguntas dicotómicas
	7%
	0.07
	Cuestionario

	3.  Prueba en Red, con 10 preguntas de opciones múltiples
	8%
	0.08
	Cuestionario

	4. Prueba en Red, con  10 preguntas de opciones múltiples
	10%
	0.10
	Cuestionario

	Total Evidencia de Conocimiento
	30%
	0.30
	


EVIDENCIA DE PRODUCTO
	Evaluaciones


	Porcentaje
	Ponderación
	    Instrumentos

	1. Presentación del segundo avance del trabajo integrador.
	  5%
	0.05
	Trabajo impreso de acuerdo al formato establecido 



	2. Contenido de forma y fondo
	15%
	0.15
	

	3.  Aportes hechos al trabajo
	  7%
	0.07
	

	4. Presentación oportuna del trabajo.
	  3%
	0.03
	

	Total Evidencia de Producto
	30%
	0.30
	


EVIDENCIA DE DESEMPEÑO
	Evaluaciones


	Porcentaje
	Ponderación
	   Instrumentos

	1. Presentación del problema para mejorar los niveles de estudio de los proyectos de inversión.
	5%
	0.05
	Segundo avance del trabajo integrador

	2. Planteamiento de hipótesis para solucionar el problema.
	10%
	0.10
	

	3.  Desarrollo y solución al problema.
	20%
	0.20
	

	4. Conclusiones
	5%
	0.05
	

	Total Evidencia de Desempeño
	40%
	0.40
	


PROMEDIO UDII ( PUDII ) = EC+EP+ED

UNIDAD DIDÁCTICA III: Tomando como base un proyecto de inversión a nivel de factibilidad, identifica y explica  detalladamente los capítulos del proyecto, acorde a bibliografías validadas.
EVIDENCIA DE CONOCIMIENTO

	Evaluaciones


	Porcentaje
	Ponderación
	Instrumento

	1. Prueba en Red con 10 preguntas dicotómicas
	         5%
	        0.05
	Cuestionario

	2. Prueba en Red con          10 preguntas dicotómicas
	         7%
	        0.07
	Cuestionario

	3.  Prueba en Red, con 10 preguntas de opciones múltiples
	         8%
	        0.08
	Cuestionario

	4. Prueba en Red, con  10 preguntas de opciones múltiples
	         10%
	        0.10
	Cuestionario

	Total Evidencia de Conocimiento
	         30%
	        0.30
	


EVIDENCIA DE PRODUCTO

	Evaluaciones


	Porcentaje
	Ponderación
	Instrumentos

	1. Presentación del tercer avance del trabajo integrador.
	5%
	0.05
	Trabajo impreso de acuerdo al formato establecido 



	2. Contenido de forma y fondo
	15%
	0.15
	

	3.  Aportes hechos al trabajo
	7%
	0.07
	

	4. Presentación oportuna del trabajo.
	3%
	0.03
	

	Total Evidencia de Producto
	30%
	0.30
	


EVIDENCIA DE DESEMPEÑO

	Evaluaciones


	Porcentaje
	Ponderación
	Instrumentos

	1. Presentación del problema para mejorar la redacción de los capítulos de los proyectos de inversión.
	5%
	0.05
	Tercer avance del trabajo integrador

	2. Planteamiento de hipótesis para solucionar el problema.
	10%
	0.10
	

	3.  Desarrollo y solución al problema.
	20%
	0.20
	

	4. Conclusiones
	5%
	0.05
	

	Total Evidencia de Desempeño
	40%
	0.40
	


PROMEDIO UDIII ( PUDIII ) = EC+EP+ED

UNIDAD DIDÁCTICA IV: Tomando como base un proyecto de inversión a nivel de factibilidad, identifica y explica  detalladamente los capítulos del proyecto asimismo aspectos técnicos de la Unidad Operativa a Instalarse, acorde a bibliografías validadas.
EVIDENCIA DE CONOCIMIENTO

	Evaluaciones


	Porcentaje
	Ponderación
	Instrumento

	1. Prueba en Red con 10 preguntas dicotómicas
	5%
	0.05
	Cuestionario

	2. Prueba en Red con          10 preguntas dicotómicas
	7%
	0.07
	Cuestionario

	3.  Prueba en Red, con 10 preguntas de opciones múltiples
	8%
	0.08
	Cuestionario

	4. Prueba en Red, con  10 preguntas de opciones múltiples
	10%
	0.10
	Cuestionario

	Total Evidencia de Conocimiento
	30%
	0.30
	


EVIDENCIA DE PRODUCTO

	Evaluaciones


	Porcentaje
	Ponderación
	Instrumentos

	1. Presentación del trabajo integrador final.
	5%
	0.05
	Trabajo impreso de acuerdo al formato establecido 



	2. Contenido de forma y fondo
	15%
	0.15
	

	3.  Aportes hechos al trabajo
	7%
	0.07
	

	4. Presentación oportuna del trabajo.
	3%
	0.03
	

	Total Evidencia de Producto
	30%
	0.30
	


EVIDENCIA DE DESEMPEÑO

	Evaluaciones


	Porcentaje
	Ponderación
	Instrumentos

	1. Presentación del problema para mejorar la formulación de los capítulos del proyecto; asimismo los aspectos técnicos.
	5%
	0.05
	Trabajo
Integrador
Final

	2. Planteamiento de hipótesis para solucionar el problema.
	10%
	0.10
	

	3.  Desarrollo y solución al problema.
	20%
	0.20
	

	4. Conclusiones
	5%
	0.05
	

	Total Evidencia de Desempeño
	40%
	0.40
	


PROMEDIO UDIV ( PUDIV ) = EC+EP+ED
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