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SÍLABO DE FENOMENOS DE TRANSPORTE EN LA INGENIERIA DE ALIMENTOS (35354)


DATOS GENERALES:


                                           


1.1 Escuela  Profesional                                     : Ingeniería en Industrias Alimentarias 


1.2 Nivel Académico	: 	Ciclo VI


1.3 Créditos Académicos	: 	04 (cuatro)


1.4 Pre-requisito	: 	Principios de Ingeniería de Alimentos (35303)


1.5 Duración y Distribución Horaria	: 	17 Semanas/Semestre 2015-II


1.5.1 Teoría	: 	03 Horas / Semana


1.5.2 Práctica	: 	02 Horas / Semana	


1.6 Docente	:	Ing. Juan  Orlando Chuquilín Arbildo (CIP 43773)






























































SUMILLA


Comprenderá los fenómenos de transporte más comunes en la industria alimentaria así como la clasificación  de las operaciones unitarias identificara los fenómenos de transferencia involucrados, analizara y comprenderá cada una de las etapas que lo conforman transferencia de calor transferencia de masa, transferencia de momentum o flujo de fluidos y de partículas. Transferencia en estado no estacionario o trasciende aplicado a la ingeniería de alimentos.


III. OBJETIVOS


3.1Desarrollar en el estudiante las habilidades necesarias  para que tenga la capacidad de analizar, entender, interpretar y aplicar correctamente los principios de los fenómenos de transporte.





3.2Proporcionar los fundamentos lógicos matemáticos utilizando herramientas matemáticas a un  nivel razonable.





3.3Fomentar el interés por la investigación donde los conocimientos adquiridos sean aplicados con criterio en la formación y desarrollo profesional del futuro Ingeniero en Industrias Alimentarias


 








VII. MEDIOS Y MATERIALES  


MEDIOS:


Pizar   Pizarra, computadora, laptop, TV, videograbadora, proyector, internet, etc.


MAT   MATERIALES:


Sepa   Separatas, biblioteca personal, correos electrónicos, revistas de la especialidad, etc.


VIII. EVALUACION


Criterios.- Conocimientos, actitudes capacidad de análisis, procedimientos creatividad.


Técnicas.- Exámenes escritos, orales presentación y sustentación de trabajos y prácticas.


Condiciones de evaluación.-  Para los casos en que los estudiantes no hayan cumplido con ninguna  o varias evaluaciones  parciales se considerara la  nota de cero (00) para los fines de efectuar el promedio correspondiente (Art. 131 del  Reglamento Académico General (RAG)).


Al término de las evaluaciones finales, los alumnos que hayan tenido notas desaprobadas  no menor de 07 (SIETE) y el 70% de asistencia al curso, rendirán un examen sustitutorio  cuya nota reemplazara a una de las notas  del primer o segundo parcial. El examen sustitutorio tiene nota de 0 a 20  pero el promedio final  para estos alumnos no será mayor de 12 (DOCE), de acuerdo al (Art 138 del RAG).  


Normas de Evaluación.-


Se tomaran dos exámenes parciales: en la octava y decimo sexta semana de iniciado las clases, se consideran loa trabajos académicos aplicativos a la mitad y la finalizar el periodo lectivo.


Para las evaluaciones orales, se tendrá en cuenta las evaluaciones orales, las sustentaciones de las prácticas, las exposiciones de trabajos de investigación.


Los promedios P1 y P2 son los promedios simples de la evaluación escrita, la evaluación oral y el trabajo académico (con un decimal sin redondeo).


La nota final (NF) se obtendrá mediante la formula


NF= (P1 +P2)/2 (Art. 127 del RAG).


Solamente en la nota  final la fracción 0,5 se redondeara al entero inmediato superior.











IX.REFERENCIAS


BIBLIOGRAFICAS





De Nevers, N. Fluid Mechanics for Chemical Engineers. 3rd Ed. Mc Graw Hill, NY, 2004. (texto guía).





Darby, R. Chemical Engineering Fluid Mechanics. 2nd Ed. CRC Press,


NY., 2001.





Wilkes, J.O., Fluid Mechanics for Chemical Engineers with Microfluidics and CFD. 2nd Ed. Prentice Hall, N.J., 2005.











                     Huacho,  Julio  de 2 015








          _____________________________


Ing. Juan Orlando Chuquilín Arbildo 


                                   Asoc DE 



























































IV. FUNDAMENTACION


El curso de Fenómenos de Transporte en la Ingeniería de Alimentos, presenta una exposición completa de los fenómenos de transporte más comunes en la industria alimentaria y detalla la aplicación de estos a la ingeniería de alimentos.





El desarrollo del curso busca mantener el rigor característico del análisis de los fenómenos de transporte  y a la vez  proporcionar  una presentación comprendida fácilmente por el estudiante.





Las ideas, términos y símbolos nuevos aparecen con una gran rapidez. El reto siempre presente,  es  reflexionar  los temas hasta el punto de llegar a comprenderlos, adquirir la capacidad de razonamiento y aplicar este cuerpo de conocimiento a la solución de problemas.





El conocimiento ganado, aumentara y se regenera a medida que continua la experiencia educativa.








INDICADORES DE COMPETENCIAS�
�
Alto�
Medio�
Competencias Instrumentales�
�
�
X�
Capacidad de análisis y síntesis. �
�
X�
�
Capacidad de organización y planificación. �
�
X�
�
Comunicación oral y escrita en lengua nativa.�
�
�
X�
Conocimiento de lengua extranjera.�
�
�
X�
Capacidad de clasificación y gestión de la información.�
�
X�
�
Resolución de problemas de grados de complejidad variable.�
�
X�
�
Toma de decisiones.�
�
X�
�
Conocimientos y manipulación de medios informáticos.�
�
Alto�
Medio�
Competencias Personales�
�
X�
�
Trabajo en equipo, de carácter interdisciplinario.�
�
�
X�
Habilidades en las relaciones interpersonales.�
�
X�
�
Capacidad para comunicarse con expertos en otras áreas.�
�
�
X�
Reconocimiento a la diversidad y multiculturalidad.�
�
X�
�
Razonamiento critico.�
�
�
X�
Compromiso ético.�
�
Alto�
Medio�
Competencias Sistémicas�
�
X�
�
Aprendizaje y habilidad para el trabajo, de forma autónoma.�
�
X�
�
Adaptación a nuevas situaciones. �
�
X�
�
Capacidad para aplicar los conocimientos en la práctica. �
�
X�
�
Creatividad e innovación.�
�
�
X�
Conocimiento de otras culturas. �
�
X�
�
Liderazgo, iniciativa y espíritu emprendedor.  �
�
X�
�
Motivación por la calidad. �
�
X�
�
Sensibilidad hacia los temas medioambientales.�
�









OCTAVA SEMANA


Primer examen parcial 


Sustentación de trabajos académicos





NOVENA SEMANA





TRANSFERENCIA DE CALOR EN ESTADO ESTABLE.--Importancia y aplicaciones .Conducción. Convección








DECIMA SEMANA





APLICACION DEL CALOR A  LOS ALIMENTOS.- Cocinado, escaldado, pasteurización, esterilización





DECIMO PRIMERA SEMANA


SECADO.- Humedad  de aire porcentaje de humedad. Punto de roció 





DECIMO SEGUNDA SEMANA 





EVAPORACION.-Elevación del punto de ebullición. Balance de materia y energía para un evaporador  





DECIMO TERCERA SEMANA





TRANSFERENCIA DE MASA.- definiciones básicas .Primera ley de Fick. Densidades de flujo














DECIMO CUARTA SEMANA


Transferencia  de masa por difusión   unidireccional 





DECIMO QUINTA SEMANA


Sustentación  de trabajos académicos 





DECIMO SEXTA SEMANA


Segundo  examen parcial 





VI. METODOLOGIA


Promover la actividad de los alumnos en el proceso de su aprendizaje mediante la investigación y dinámica grupal.


Se utilizara el método Deductivo como resultado de la experiencia para obtener una solución  que se ajuste a casos reales, los estudiantes interactúan entre sus compañeros y con su  comunidad, realizando visitas a diversas empresas de la localidad para una mejor comprensión y aplicación de los aspectos teórico.














V. PROGRAMACION DE CONTENIDOS


PRIMERA SEMANA





INTRODUCCION.- Propiedades de los fluidos: viscosidad, esfuerzo cortante y deformación


 Fluidos Newtonianos y no Newtonianos


SEGUNDA SEMANA





ESTATICA DE FLUIDOSEcuación básica de estática de fluidos


Empuje. Manometría. Decantadores. Ecuación barométrica





TERCERA SEMANA 





TRANSPORTE DE FLUIDOS.- Propiedades de los fluidos flujo o caudal.- Flujos laminar y turbulento 





CUARTA SEMANA 





BALANCES DE MASA.- Balance másico en un volumen de control: Ecuación de continuidad.





QUINTA SEMANA


BALANCES  ENERGIA.- Formas de energía y balance de energía en sistemas cerrados  y abiertos con y sin reacción química





SEXTA SEMANA





FRICCION EN FLUJO ESTACIONARIO UNIDIMENSIONAL.-Ecuación de Bernoulli


El factor de fricción. Pérdidas en tuberías


Pérdidas por fricción en accesorios.








SEPTIMA SEMANA


TRANSPORTE Y MEDIDA DE FLUIDOS


Bombas y compresores








                                     








