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DATOS GENERALES

1.1.  Codigo de la Asignatura . 13253

1.2.  Escuela Académico Profesional : Ingenieria en Industrias Alimentarias

1.3.  Departamento Académico :  Industrias Alimentarias

1.4. Ciclo Y

1.5. Crédito ;04

1.6.  Plan de Estudios Vv

1.7.  Condicion : Obligatorio

1.8. Horas Semanales ;05 HT: 03 HP: 02

1.9. Pre-requisito :  FISICA GENERAL y CALCULO INTEGRAL

1.10. Semestre Académico ;2014 -11

1.11. Docente : 7”? Hon Sala’fg;mw, Ricardo Huibal
Colegiatura ;48429
Correo Electrénico . ralor@unjfsc.edu.pe

ralorsolorzano@gmail.com
. SUMILLA

Concepto de la conservacion de la energia para los procesos de sistema abierto y cerrados. Reversibles e irreversibles.

Aplicaciones de la Primera Ley. Segundo Principio de la Termodinamica eficiencia de Maquinas Térmicas, Entropia y

Factibilidad Termodinamica. Comportamiento de los gases reales y sustancias puras. Ecuaciones de estado y correlaciones

generalizadas. Propiedades termodinamicas y sus relaciones, asi como sus propiedades residuales. Calidad de vapor.

Diagramas y tablas termodinamicas. Ciclos termodinamicos incluyendo plantas de vapor, ciclos de refrigeracion y otros.

Criterios de equilibrio y equilibrio entre fases de sustancias puras.

METODOLOGIA DE ENSENANZA

3.1. OBJETIVOS O COMPETENCIAS

3.1.1.

3.1.2.
3.1.3.

3.1.4.

Interpreta los fundamentos bdsicos de la Termodindmica y su aplicacidn en el proceso de la Ingenieria de los
Alimentos.

Describe las leyes y conceptos que explican los cambios energéticos y los cambios de la materia.

Logra la formacion de actitudes cientificas y tecnoldgicas, junto con criterios claros y sencillos sobre el
significado de la termodindmica.

Establece las diferencias entre los procesos termodindmicos, procesos con gases y vapores, maquinas

térmicas de refrigeracion y la transferencia de calor.

3.2.ESTRATEGIAS METODOLOGICAS

En el desarrollo de la asignatura se emplearan las siguientes estrategias:

3.2.1.

3.2.2.

3.2.3.

Método Activo — Participativo tendiendo a una ensefianza socializada (Grupos de Trabajo). Se manejara la
técnica: DOCENTE — CENTRICAS (Empleando técnica expositiva y analisis de textos); DISCENTE — CENTRICAS
(A.B.P.: Aprendizaje Basado en Problemas)

Conferencia: el Profesor expone los contenidos programados y propicia la participacién de los
estudiantes en su analisis y discusion.

Talleres: el Profesor orientara a los estudiantes en la solucidn de problemas dejados como tarea, luego
incentivard su participacién en la presentacion de resultados correctos.



3.3. MEDIOS Y MATERIALES EDUCATIVOS Y OTROS RECURSOS DIDACTICOS

Se emplearan los siguientes medios y materiales:

3.2.4. Practicas de Campo y en Aula: Las sesiones de practica en el campo serd para poder contrastar la teoria
adquirida en el aula mediante la visitas a las plantas industriales existentes en la region; por otro lado las
practicas en el aula seran para desarrollar problemas via seminarios y practica dirigidas, procurando la maxima
participacion del estudiante. De dejaran problemas para resolver en la que el estudiante tendra que
resolverlos en equipos y presentarlos en plazos fijados. EI Profesor guiara a los estudiantes durante la

realizacion de la practica en ambos casos.

3.2.5.
calificadas seran resueltas en el aula.

Evaluaciones: permitiran medir el rendimiento académico y tomar acciones para incrementarlo. Después de

3.2.6. Orientacion y asesoramiento: para la solucién de problemas y bdsqueda de informacion.

3.3.1. Para la exposicidn: pizarra, plumones, mota y proyector multimedia.

3.3.2. Interactivos
3.3.3. Experimental

IV. CONTENIDO TEMATICO Y CRONOGRAMA
4.1. PRIMERA UNIDAD

: Internet, hojas de problemas y guias de practica de laboratorio.
: Equipo para demostrar cada una de las leyes de los gases ideales, reales y otros.

4.1.1. Titulo de la Unidad: PROCESOS DE SISTEMA ABIERTO Y CERRADO. APLICACION DE LA PRIMERA LEY.

4.1.2. Capacidades de la Unidad de Aprendizaje

a. Comprende los fundamentos esenciales de los diferentes procesos.

b. Comprende las propiedades de un proceso de sistema abierto y cerrado.

c. Interpreta y aplica el primer principio de la termodindmica en diferentes sistemas asi como también el

andlisis de procesos complejos.
4.1.3. CONTENIDO

SEM. CONCEPTUALES PROCEDIMENTALES ACTITUDINALES
. s . . Participa activamente durante
Importancia de la termodindmica. Sistema cip . .,C v - !
Lo . . la exposicion tedrica y respeta
1 termodinamico, Propiedades, Ecuaciones de L
las opiniones de sus
estado. o
Resuelve, interpreta y discute companeros.
los problemas dados por el | 5 Asume de manera responsable,
5 Tablas y diagramas termodinamicas. Cambio profesor eficiente y ordenada el trabajo
de fase. Propiedades de vapor humedo. Experimenta las Précticas de in'volucrado en la practica de
Pizarra y de campo en la lera,, pizarra y de campo.
2da., 3era. y 4ta. semana. . Coopera responsablemente en
3 Energia, Calor y Trabajo aplicados a los Desarrolla un analisis Zlesa:rrsltIJ:Jo rotﬁ::::l :él'lciinciz
diferentes procesos termodinamicos. especifico de la aplicacion de lacionad P | P
la lera. ley de la relacionados a los temas
termodindamica en un proceso tratados.
cerrado y abierto. . Acoge con responsabilidad el
4 La primera Ley de la Termodindmica desarrollo de las practicas de

Aplicado a los sistemas cerrados y abiertos.

campo vy la presentacion de su
respectivo informe.

4.2. SEGUNDA UNIDAD

4.2.1. Titulo de la Unidad: SEGUNDA LEY DE LA TERMODINAMICA Y EL ESTUDIO DE LA ENTROPIA.

4.2.3. Capacidades de la Unidad de Aprendizaje

a. Aplicayanaliza la importancia de la segunda ley de la termodindmica.

b. Establece la importancia de los Procesos con la aplicacién de la entropia y su relacién con otras

propiedades.

c. Establece laimportancia de la entropia en los diferentes procesos.




4.2.4. CONTENIDO

SEM. CONCEPTUALES PROCEDIMENTALES ACTITUDINALES
Segunda Ley de la termodindamica y su 1. Participa activamente durante la
5 aplicaciéon. Maquinas térmicas y su . . exposicion tedrica y respeta las
. ; e Resuelve, interpreta y discute . o
importancia. opiniones de sus compafieros.
los problemas dados por el
profesor 2. Asume de manera responsable,
. . eficiente y ordenada el trabajo
, .. e Experimenta las Practicas de . .
Entropia y su relacién con otras ) involucrado en la practica de
6 . Pizarra y Campo en la 5ta., . L.
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de desarrollo de los problemas en
e Desarrolla un analisis equipo.
esp_eaf_l?o de la importancia y 3. Acoge con responsabilidad el
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Estudio de la entropia en los diferentes S , desarrollo de los trabajos
7 la termodinamica y la entropia. (g
procesos. monograficos encargados y la
presentacion respectiva.
8 PRIMER EXAMEN PARCIAL DE TEORIA'Y PRACTICA

4.3. TERCERA UNIDAD
4.3.1. Titulo de la Unidad: GASES IDEALES, REALES Y SUSTANCIAS PURAS. CICLO DE CARNOT

4.3.2. Capacidades de la Unidad de Aprendizaje

a. Reconoce la importancia de los Gases Ideales y Reales.

b. Reconoce y establece diferencias entre los gases ideales y reales.

Establece las condiciones generales de las sustancias puras.

d. Define los puntos basicos de un sistema de una sustancia pura.

e. Indica laimportancia | ciclo de Carnot, sus aplicaciones e importancia.

4.3.3. CONTENIDOS

SEM. CONCEPTUALES PROCEDIMENTALES ACTITUDINALES
Gases Ideales. Gases Reales. Mezcla de L Partlu'pz.al actlv?mente durante la
9 G L . . exposicidon tedrica y respeta las
ases. Leyes. e Resuelve, interpreta y discute opiniones de sus compafieros
los problemas dados por el
Sustancia  Pura.  Propiedades vy profesor 2. Asf”."e de manera responsablfe,
10 ostulados. Ecuaciones de estado y sus ; e eficiente y ordenada el trabajo
rpelaciones. * Experimenta !as Practicas de involucrado en la practica de
: Campo y de Pizarra en la 9na., campo y de pizarra en equipo.
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Ciclo de Carnot. Ciclo de Carnot con gas
. . . 3. Coopera responsablemente en el
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11 ) . ea s - . trabajo grupal cuando elabora sus
Ciclo de Carnot con fluido bifasico en condiciones de de un gas ideal, . (e
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sistema abierto. real y de una mezcla de gases.
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Aplicacion del ciclo de Carnot en una ciclo de Carnot y sus desarrollo de las practicas
12 maquina térmica, en una bomba de aplicaciones. calificadas en el aula y |la
calor y una maquina refrigeradora. presentacion de su respectivo
informe.
4.4.CUARTA UNIDAD

4.4.1. Titulo de la Unidad: CICLOS TERMODINAMICOS Y SUS APLICACIONES .

4.4.2. Capacidades de la Unidad de Aprendizaje

Define el Estudio de los Ciclos Termodinamicos en al industria de los alimentos.

a.
b. Establece los conceptos y las diferenciaciones de los diferentes ciclos termodindamicos a vapor y gas.

c. Comprende los Principios de Refrigeracion y Licuefaccion.

d. Formulay Aplica los Analisis Termodinamicos de Procesos.




4.4.3. CONTENIDOS

5.13.

SEM. CONCEPTUALES PROCEDIMENTALES ACTITUDINALES
1.Participa activamente durante la
exposicion tedrica y respeta las
13 Introduccion al estudio de los ciclos opiniones de sus compafieros.
termodinamicos. Ciclo Ranquin simple.
Ciclo de planta con recalentamiento y Resuelve, interpreta y discute | 2.Asume de manera responsable,
sobrecalentamiento los problemas dados por el eficiente y ordenada el trabajo
profesor involucrado en la practica de campo
y de pizarra en su mesa de trabajo.
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Campo y de Pizarra en la 13va., | 3.Coopera responsablemente en el
Ciclo con  regeneracién.  Ciclo 14va.y 15va. semana. trabajo grupal cuando elabora sus
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Ciclos de Refrigeracién. Ciclo de 4.Acoge con responsabilidad el
15 refrigeracion con aire. Planta de desarrollo de las practicas de
enfriamiento. Sistema de refrigeracion laboratorio y la presentacion de su
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16 SEGUNDO EXAMEN PARCIAL DE TEORIA Y PRACTICA
17 EXAMEN DE APLAZADOS SEGUN REGLAMENTO ACADEMICO
V. METODOLOGIA DE EVALUACION

5.1. Evaluacidon de entrada permitird determinar si los estudiantes poseen los conocimientos tedricos y practicos
gue son basicos para este curso (pre- requisitos). El instrumento serd la prueba objetiva.

5.2. Evaluacion de progreso de los instrumentos a usar seran la prueba de comprobacidén y la escala de
calificacion.

5.3.  Evaluacion sumativase aplicara para evaluar los contenidos conceptuales, al final de cada unidad con el
propdsito de promocion y mejoramiento de la programacidn de la asignatura. El instrumento serd la prueba
escrita.

5.4. Evaluacion de contenidos procedimentales se obtendrd en base al uso apropiado de las técnicas de
laboratorio y presentaciéon de los informes de las practicas de laboratorio y de aula.

5.5. Evaluacion de contenidos actitudinales se emplearan lista de cotejos y escala estimativa de actitudes,
escala valorativa para evaluar puntualidad, asistencia, responsabilidad, comportamiento y respeto.

5.6. Laescala de calificacion es vigesimal, siendo once (11) la nota minima aprobatoria.

5.7.  EI 30% de inasistencias es causa de inhabilitacion en la asignatura.

5.8. Para los casos en que los alumnos no hayan cumplido con ninguna o varias evaluaciones parciales se
considerard la nota de cero (00), para efecto del promedio final (Art. 124 del Reglamento Académico RCU N2
0205 — 2012 — CU — UH; de fecha 30 de Noviembre del 2012)

5.9. Se tomard un examen sustitutorio a quienes tengan un promedio no menor de 07. El promedio final para
dichos educandos no excedera a la nota doce. (Segun el Art. 131 Reglamento Académico).

5.10. Las Normas de Evaluacidon a considerarse son las siguientes: Dos exdmenes parciales siendo el primero
cancelatorio (P1, P2), Promedio del trabajo académico (P3) que comprende trabajos monograficos, Informes
practicos por cada unidad.

5.11. Lanota Promocional (NP): Se da seguin el Art. 120 del Reglamento Académico.

5.12. DEL CURSO TEORICO

a. Serendira un examen parcial en la semana 8 y el segundo examen parcial en la semana 16.

b. No se tomaran evaluaciones fuera del dia establecido, salvo autorizacion escrita del Director de Escuela.
DE LA PRACTICA

a. Las practicas de campo y de aula son obligatorias e irrecuperables.

b. Se debe presentar un Informe escrito o en archivo magnético por grupo de los casos prdacticos realizados,
en la fecha de la siguiente sesidn practica.

c. Se realiza evaluacion durante cada practica sobre el procedimiento empleado y el fundamento tedrico.

d. El uso de mandil o la indumentaria recomendada por el profesor es obligatorio.
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